


163 Has.
A.O.C. Champagne
Haro - Rioja Alta

ollinger tiene sus raices en la region de Champagne,

remontandose su origen a 1585, cuando los Hennequin, una de
las familias fundadoras de Bollinger, adquirio la propiedad de
unas tierras en Cramant. Antes de la fundacion de la casa
Bollinger en el siglo XVIII, la familia Villermont ya elaboraba
vino, aunque no bajlo su nombre de familia. En 1750, los
Villermont se establecieron en el nimero 16 de la calle Jules
Lobet de Ay, que luego se convertio en la sede central de
Bollinger. En 1803 Jacques Joseph Placide Bollinger nacid en
Ellwanger, en el reino de Wurtemberg. En 1822 se traslado a la

region de Champagne y comenzo a trabajar en la casa de

champan Muller Ruinart, que ya no existe. Muchos otros

ciudadanos alemanes vinieron a establecerse en la region de

Champagne, incluido Johann-Joseph Kruq y el Heidsiecks, que
r

fundo una casa que se convertiria en Cha

es Heidsieck, Piper

Heidsieck, Heidsieck & Co Monopole, Veuve Clicquot y otros.

Special Cuvee

Rosé N.V.

Variedades: 60% pinot noir, 25% chardonnay, 15%
pinot meunier. Con adicién de vinos de reserva.
Vinificacion: fermentacion 50% aprox en barrica y

. T 50% aproximado en inox.
maduraciéon de minimo 3 afios en botella después de
la segunda fermentacion.

§

37.5c¢l - 75cl - 150cl 12 bot. - 6 bot. - 3 bot.
300cl 1bot.
La Grande Année 2000

Variedades: 62% pinot noir, 24% chardonnay, 14%
pinot meunier. Asambladas con 5% de vino tinto
(Pinot Noir)

Vinificacion: cosechado en su 6ptima maduracion.
Bajo rendimiento. Sucesivas selecciones y
desgranamiento. Fermentacion en barrica vieja de
roble.

75cl - 150cl 6 bot. - 3 bot.
La Grande Année-Rosé 2002

Variedades: 63% pinot noir, 37% chardonnay

Vinificacion: 100% de la uva proviene de « grands » y

«premiers crus »

Fermentacion en barrica vieja. Envejecimiento
minimo 6 anos.

75cl - 150cl - 300cl 6 bot. - 3 bot. - 1 bot.

Bajo rendimiento.
Sucesivas selecciones y desgranamiento.

Variedades: 62% pinot noir, 38% chardonnay

Asambladas con 7-8% de vino tinto (la cote aux

enfants)

Vinificacion: cosechado en su 6ptima maduracion.
Fermentacién en barrica vieja de roble.

75cl 6 bot.

Vieilles Vignes 2000

Variedades: pinot noir.

\Vinificaciéon: cultivo a “la antigua”; todos los
procesos son manuales. Fermentacion en barrica de
roble.

75cl 1 bot. caja madera
Cote aux Enfants

Variedades: pinot noir.
Vinificaciéon: maceracion en temperatura ambiente
durante 10-12 dias en barricas viejas de 3-5 afios.

75cl 6 bot.

RD de Bollinger

Variedades: 63% pinot noir, 35% chardonnay
! Vinificacion: Envejecimiento minimo 8 afos.

Vino sin Stock hasta nueva afiada

75cl 6 bot.



150 Has.
A.O.C. Champagne
Mareuil sur Ajj - Francia

Es una de las bodegas mas prestigiosas de Champagne desde que obtuvo
reconocimiento en una famosa cata celebrada en Estocolmo a finales del
siglo pasado paraelegir el mejor champagne del siglo.

Las caracteristicas tipicas de los champagnes de Billecart siempre han sido
lafinisimaburbujay lacremosidad en boca.

Brut Reserve

Cuvee Nicolas FranCois

Variedades: Pinot noir, Chardonnay, Pinot
Meunier.

Vinificaciéon: Método tradicional.

37'5 ¢l - 75c¢l - 1'5L 12 bot. - 12 bot. - 12 bot.
3L 1 bot.

Cuvee Brut Rosé

Variedades: 60% Pinot Noir de Grands Crus de la
Montagne de Reims, 40% Chardonnay de Grands
Crus de la Cote des blancs.

Vinificacion: Assemblage de dos cosechas. Método
tradicional.

37'5c¢l - 75c¢l - 150cl 12 bot. - 6 bot. - 3 bot.

Cuvee Elisabeth Salmon

Variedades: 50% Pinot Noir,40% Chardonnay, 10%
Pinot Meunier.

Vinificacion: Assamblage de Pinot Noir, Chardonnay
y Pinot Noir vinificadas en blanco y de Pinto Noir
vinificado en tinto: Método tradicional.

_ Variedades: 50% Pinot Noir, 50% Chardonnay.
— Vinificacion: En blanco con una cantidad de Pinot

Noir de Mareuil Sur Ay vinificado en tinto. Método
tradicional. 20% del vino base fermentado en

barrica.
37'5c¢l - 75¢l - 1'50L 12 bot. - 6 bot. - 1 bot.
3L 1 bot. 75cl 6 bot.
Blanc de Blanc Collection Blanc de Blanc Vintage
Variedades: 100% Chardonnay de 5 Grands Crus de j Variedades: 100% Chardonnay de las mejores

la Cotes des Blancs.
Vinificaciéon: Assamblage de 2 cosechas. Método

tradicional.

75cl 6 bot.

Salmon Clos Saint Hilaire

parcelas de los Grands Crus de la Cotes de Blancs.
Vinificacion: Métido tradicional. 40% de vino base

fermentado en barrica.

6 bot.

Salmon Demi Sec

Variedades: 100% Pinot Noir de un pago de una sola
1' hectarea plantado en 1964.
Vinificacion: En blanco, método tradicional, sin

adiccion de licor de excepcion. Vino base
fermentado en barrica.

75cl 1 bot en caja de madera

Variedades: Ppinot noir, Chardonnay, Pinot
Meunier de los mejores terrufios de la Marne.
Vinificacion: Idéntica al Brut Reserve pero con mas

\ licor de excepcion. Método tradicional.

6 bot.



AYALA

A.O.C. Champagne
Aij - Marne - Francia

En 1750, Don Antonio de Ayalay Vergara, Grande de Espafia, fue enviado por el

Rey Fernando VI como Ministro de Fiananzas a Nueva Granada (futura
Colombia). Su hijo firmé la paz con Bolivar. Su nieto fue a Francia como Consul de
Colombia.

Su sucesor, Edmundo de Ayala, fue invitado a Champagne por el Vizconde de
Mareuil para aprender el oficio del vino y alli se enamor6 de su sobrina, la bella
Gabrielad’Albrecht.

Asu matrimonio en 1860, Gabriela aportd como dote el magnifico Chateau d’Ay 'y
los soberbios vifiedos de Ay y Mareuil sur Ay. Esta historia de amor es también el
comienzo de una gran marca: La Maison Ayala, que se desarrolla rapidamente en
Inglaterra gracias al hermano de Edmundo, residente en Londres.

En 1882, Ayala es uno de los 18 miembros fundadores del Sindicato de Grandes
Marcas. Antes de la Il Guerra mundial, Ayala es el suministrador de las cortes de
Espafay Gran Bretafa.

Desde 2005, Ayala pertenece a la Sociedad Jacques Bollinger, propiedad de la

familia Bollinger.
eur

Rosé Majeur

Brut Maj

Variedades: 45% PINOT NOIR, 30% CHARDONNAY,
25% PINOT MEUNIER, mds adiciéon de vinos de
reserva.

Elaboracion: La no utilizacién de barricas hace de
Brut Majeur un no milesimado fresco, donde destaca
la gran aportacion de Pinot Noir en su composicion.
Al ser un no milesimado y afin y a afecto de que
prevalezca su sabor, Ayala utiliza una pequefa
aportacion de vinos de reserva (vinos procedentes de
grandes anadas), exclusivamente de Pinot Noir y
Chardonnay procedentes de Grands y Premiers Crus,
para compensar y equilibrar dicho bouquet
(aproximadamente un 20%).

Variedades: 51%CHARDONNAY, 30%PINOT NOIR
10%PINOT MEUNIER ASAMBLADAS CON 9% DE VINO
TINTO (PINOT NOIR)

Elaboracion: Cosecha hasta optima maduracion.
bajo rendicmiento. Sucesivas selecciones vy
desgranamiento. fermentacion en depositos de
acero inoxidable.

Crianza: en barricas viejas provenientes de
Borgogna, Unicamente para los vinos tintos.

75cl 6 bot. 75cl 6 bot.
Brut Millesime Blanc de Blanc
Variedades: 80% Pinot Noiry 20% Chardonnay. { Variedades: 100% Chardonnay
Elaboracion: la Pinot Noir procede de Ay (cru 100%) y Elaboracion: Esta cuvée es una mezcla de grandes
Mareuil-sur-Ay (cru 99%). La Chardonnay se obtiene J' crudos de la Cote des Blancs entre los cuales Le
de Mesnil-sur-Oger, Cramant y Chouilly (un tercio f Mesnil-sur-Oger ocupa la primera plaza, seguido de
cadauno, todos grandes crus). Cramanty Chouilly.
Crianza: Minimo de 6 afios antes de su degtielle. Crianza: maduracién de minimo 5 afios en botella
' después de su 2° fermentacion.
s”
75cl 6 bot. 75cl 6 bot.

Perle d"Ayala

75cl

Variedades: 80% Chardonnay, 20% Pinot Noir

Elaboracién: Este vino se elabora como Blanc de
Blancs millésimé. A partir del mismo vino base, se
anade un 20% del mejor Pinot Noir. Lo que hace
verdaderamente original a este vino es la utilizacion
de un tapén de corcho durante todo su
envejecimiento en la bodega: El intercambio entre el
aire y el vino desarrolla aromas de una complejidad
maravillosa. El degiielle se hace, totalmente a mano.
Crianza: maduracion de minimo 5 afios en botella
sobre lias, tras su segunda fermentacion

6 bot.

Cuveé Rosé Nature

Zero Dosage

75cl
Perle dAyala Nature

Variedades: 48% Pinot Noir, 33.5% Chardonnay, 18.5%
Pinot Meunier.

Elaboracion: El origen de las uvas dan una buena idea de
la calidad del vino. El Pinot Noir es originario de Ay,
Mareuil-sur-Ay, Louvois, Bouzy, Tours-sur-Marne, Verzy y
Rilly. EI Chardonnay proviene de Cramant, Mesnil-sur-
Oger, Cuis y Vertus. Y el Pinot Meunier se obtiene de
Venteuil, Cerseuil, St Martin d'Ablois y Chavot. Estos
pueblos estan clasificados en el nivel muy alto de 93% en
las escala 'échelle des crus'. Este vino base esta hecho en
un 77% de los vinos procedentes de la gran cosecha del
2002, y el 23% de vinos de reserva. Después de la
segunda fermentacion pasa mas de 2 afios sobre sus lias
en las bodegas, y otros 4 meses después del degiielle.

6 bot.

75cl

Variedades: 55% Chardonnay, 39% Pinot Noiry 8% de
vino tinto (Pinot Noir) de Mareuil-sur-Ay. La gran
cosecha de 2002 es la base de este vino que se
presentasin ningun tipo de "afadido".

6 bot.

i
"

75cl

Es el mismo vino que el Cuvée Perle d’AYALA pero sin
licor de expedicion.

Perle d’AYALA Nature se elabora Unicamente en
grandes afnadas siendo un coupage de Grandes
Crudos de las variedades Chardonnay y una pequefa
porcién de Pinot Noir.

6 bot.



CHAMPAGNES

La casa Moét Chandon se
encuentra situada, desde hace mas
de dos siglos, en el corazén de la
Champagne. Con la montafa de
Reims al frente y el Valle del Marnes al
oeste se esfuerza, desde entonces,
por revalorizar esta tierra Gnica en las

oRUT IMPERI gue posee cerca de 800 hectareas
"GET&%}HA_NDOH de vifiedos cultivados y mantenidos
AMPAGHE por 250 vinicultores. Una sola

hectarea necesita mas de 750 horas
de meticulosos cuidados para crear
vinos excepcionales.

Bajo la influencia de Moét &
Chandon, el vinedo de Champagne
posee desde 1927 una
Denominacion de Origen, que se
convirtié en una de las primeras DOC
en 1935. Ademas, a fin de garantizar
una seleccion de variedades lo mas
amplia posible con las que reflejar los
matices del suelo y el clima de la
region de Champagne, Moét &
Chandon compra uvas a otros
viticultores.

Las tres cepas de Champagne, Pinot
Noir, Pinot Meunier y Chardonnay
siempre estan presentes, con sus
complementariedades y sus
sinergias.

En la casa de Champagne, se
produce el Champagne mas
famoso y antiguo del mundo "Dom
Perignon".
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CHANSON

PERE &

FILS

45 Has.
Borgogne
Beaune - Francia

L a Maison Chanson fue fundada en 1750 durante el reinado de Luis XV

por Simon Verry. Las fincas esta localizadas en el Bastion de L’Oratoire, con
vistas a latorre defensiva construida a finales del siglo 15. En el siglo XIX la
familia Chanson tomo el control de la compafiia y continu6 expandiendose
bajo el liderazgo de Alexis Chanson. La familia Chanson posee ya grandes
dominios en Beaune, Savigny les Beaune y Pernand Vergelesses los cuales
fueron afadidos a los que ya tenia la compafiia. Chanson sobrevivio a la

N B crisisde lafiloxera y continu6 expandiéndose.

Viré-clessé

Chablis (generico)

Variedades: 100% Chardonnay

Suelo: Arcillay piedra caliza.

Parcelas: En el corazon de la region vinicola de
Macon, al sur de Borgofa. Las dos aldeas Viré y
Clessé formnr un Unico terrufio en una ladera con
orientacion Sur-Este. Este es uno de los mejores
vinos blancos de la region que combina flexibilidad y

Parcelas: Parcela base seleccionada en la colina
situada al sur del pueblo de Chablis.

& Variedades: 100% Chardonnay
7}

Suelo: Piedra caliza.
|

Parcelas: Chablis se encuentra en la parte norte de la

Parcelas: Situado entre los pueblos de Chassagne

mineralidad.
-
75cl 6 bot. 75cl 6 bot.
Chablis Premier. Cru “MontMains” Saint Aubin ler. Cru “Les Pitengerets”
Variedades: 100%Chardonnay Variedades: 100% Chardonnay
l Suelo: Piedra caliza. A Suelo: Arcillay piedra caliza.
e

regiéon de Borgofa. La "Premier Cru Montmains" se
encuentra al sur de Chablis y es uno de los mas
famosos Premier Crus. Dos parcelas particularmente
bien situada han sido seleccionadas parala mezcla.

A

Montrachet y Puligny Montrachet es el pueblo de
| Saint-Aubin.
= "Les Pitengerets" se encuentra entre uno de los
mejores Premiers Crus, ubicado cerca de la famosa
Chassagne Montrachet.

LE -
75cl 6 bot. 75cl 6 bot.
Beaune ler. Cru “Clos de Mouches” Corton Grand Cru “Vergennes”-"Paul Chanson”
Variedades: 100% Chardonnay Variedades: 100%Chardonnay
Suelo: Suelo pedregoso de piedra caliza, arcilla y Suelo: Arcillay piedra caliza, cubierto de piedra.
A silice. - Parcelas: Un solo vifiedo muy pequefio compartido,
[ 1} Crianza: Envejecido barricas de roble. entre Chanson y Hospices de Beaune en una joroba
| de la colina de Corton. El vifiedo pertenecia al conde
| — de Vergennes, que fue consejero de Luis XVI
T b Crianza: Envejecido barricas de roble.
L=
E &
75cl 6 bot. 75cl 6 bot.
Pouilly-Fuissé Rully
Variedades: 100% Chardonnay Variedades: 100% Chardonnay
Suelo: Arcillay piedra caliza. Suelo: Arcillay piedra caliza.
Parcelas: Al sur de Borgofia, en el corazén de la Parcelas: En la colina en el corazén de la Costa
il regiobn Maconnais, el area de produccion se b Chalonnaise, el terrufio de Rully se adapta

| encuentra en los pueblos de Fuissé, Solutré Pouilly-,
- Vergissony Chaintré.

perfectamente para el Chardonnay.

L :
75cl 6 bot. 75cl 6 bot.
Meursault 1er Cru “Blagny™ Puligny Montrachet 1er Cru “Champ Gain”
Variedades: 100% Chardonnay Variedades: 100% Chardonnay
Suelo: Arcillay piedra caliza. l Suelo: Arcillay piedra caliza.
/ Parcelas: En la parte superior de la colina sobre el Parcelas: En el corazén de Puligny Montrachet.
13 | pueblo de Puligny Montrachet. Crianza: Envejecido barricas de roble francés
! Crianza: Envejecido barricas de roble francés [. durante 14 meses.
e durante 13 meses. -
— "
75cl 6 bot. 75cl 6 bot.



Chassagne Montrachet 1ler Cru “Clos St.Jean " Hautes Cotes de Beaune

Variedades: 100% Pinot Noir
Suelo: Piedra caliza con arcilla, margas blancas y
silice.
‘ l Parcelas: Inmediatamente por encima del pueblo de
Chassagne-Montrachet. Se encuentra entre los
mejores Premiers Crus de este pueblo.
Crianza: Envejecido en barricas de roble francés
— durante 14 meses

75cl 6 bot.
Beaune ler Cru “Bastion”

Variedades: 100% Pinot Noir

Suelo: Arcillay piedra caliza.

Parcelas: Seleccionadas de los vifledos de Coéte de
Beaune, sobre todo Pernand-Vergelesses, Auxey
Duressesy Ladoix.

A
.

75cl 6 bot.

Beaune ler Cru “Bressandes”

A Variedades: 100% Pinot Noir

Suelo: Arcillay piedra caliza.

Parcelas: Mezcla de uvas provenientes de parcelas

seleccionadas entre los Premiers Crus del domaine
' situado en la colina de Beaune.
Crianza: Envejecido en barricas de roble francés
durante 15 meses

Variedades: 100% Pinot Noir

Suelo: Arcillay piedra caliza.

Parcelas: 2has de vifiedos que fueron propiedad en
el siglo Xlll de Jean Bressand, de ahi el nombre
"Bressandes”.

Crianza: Envejecido en barricas de roble francés
durante 16 meses

—
75cl 6 bot. 75cl 6 bot.
Cotes de Nuits Villages Pernand Vergelesses ler Cru “Les Vergelesses”
Variedades: 100% Pinot Noir Variedades: 100% Pinot Noir
Suelo: Marga, yesoy piedra caliza. Suelo: Arcillay piedra caliza.
- Parcelas: Seleccionadas de los vifiedos de Cote de Parcelas: 5,4 hectareas en "Les Vergelesses", el mas

Nuits, mayoritariamente en Fixin,
Premeaux, Comblanchieny Corgoloin.

Brochon,

famoso Premier Cru en Pernand que ha dado su
nombre alaaldea.

i Crianza: Envejecido en barricas de roble francés

= durante 14 meses
-— —
75cl 6 bot. 75cl 6 bot.
Savigny ler Cru “Dominode” Bonnes Mares Grand Cru (Morey St.Denis)
Variedades: 100% Pinot Noir Variedades: 100% Pinot Noir
l Suelo: Marga, yesoy piedra caliza. cHiamsos  Suelo:Arcillay piedra caliza.
Parcelas: Area anteriormente propiedad del sefor d« B Parcelas: La zona de produccién se encuentra en la

Savigny. Orientada al Nordeste a medialadera.

i
Ll

parte sur de la aldea de Chambolle Musigny y se

Ra T MiRE
Crianza: Envejecido barricas de roble francé e extiende en el municipio de Morey de Saint Denis.
durante 14 meses. Crianza: Envejecido en barricas de roble francés
i durante 17 meses
75cl 6 bot. 75cl 6 bot.
Gevrey Chambertin Vosne Romanée
Variedades: 100% Pinot Noir Variedades: 100% Pinot Noir.
Suelo: Arcillay piedra caliza. Suelo: Arcilla, piedra calizay silice.

Parcelas: Seleccionada en la parte norte de la
Denominacion de Origen "Gevrey Chambertin”
Crianza: Envejecido barricas de roble francés
durante 16 meses.

-

-
75cl 6 bot.

Clos de Vougeot Grand Cru

Variedades: 100% Pinot Noir

B CHANSOR gyelo: Arcillay piedra caliza.
Parcelas: El vifiedo esta situado en el corazén del
105 08 Yoreenr famoso Clos de Vougeot, cerca del castillo.
L Crianza: Envejecido barricas de roble francés
durante 15 meses.

75cl 6 bot.

Parcelas: Poblacién situada entre Vougeot y Nuits-
Saint-Georgesque produce algunos de los mas
prestigiosos vinos de la Cote de Nuits.
Crianza: Envejecido barricas de
durante 12 meses.

roble francés

75cl 6 bot.



TERRAZAS Mendoza - Argentina
il e A fines de la década del "50, Moét & Chandon, empresa del grupo LVMH, envio a

L atinoamérica a su director de enologia, Renaud Poirier, a investigar el potencial de

la region para la elaboracion de vinos de calidad internacional. Tras recorrer la zona,

Poirier visitd Lujan de Cuyo, en la provincia de Mendoza. Muy impresionado por las

condiciones de la region y por la presencia de excelentes vifiedos de altura, Poirier y

Moét & Chandon decidieron establecer sus primeros vifiedos fuera de Francia.

Después de varias décadas de experiencia en la produccion de vinos espumantes, en

1999 Moét Hennessy Wine Estates y Bodegas Chandon Argentina inauguraron la

bodega Terrazas de los Andes, una iniciativa cuyo fin era la elaboracion de vinos

varietales, pensados y creados desde sus emblematicos vifiedos de altura, nutridos
por el deshielo de la Cordillera de los Andes en Mendoza.

Terraza de los Andes Seleccion Malbec

Variedades: 100% Malbec

Elaboracién: El mosto es fermentado en tanques de acero inoxidable de
2 a4 semanasa30°Cdetemperatura.

Crianza: Tras el prensado, el vino es trasegado a barricas de roble
francés (65%) y americano (35%), 1/3 nuevas, 1/3deunafoy 1/3 dedos
afios, donde permanece durante 6 meses. 3 meses de afiejamiento en
botella antes de salir al mercado.

e e e _...._._._’.:': oo ey

75cl 6 bot. :
Mendoza - Argentina

SN F undadaen 1999, Cheval des Andes es una empresa conjunta de Terrazas de los

e Andes, filial de Moét Hennessy en Argentina, y Cheval Blanc, el famoso Saint-

Emilion First Great Classified Growth "A”. De ahi sunombre: Cheval des Andes.

.y Cheval des Andes tiene sus vifiedos en "Las Compuertas" cerca de Mendoza, en
CH EVAL7 AANDES las faldas de los Andes. P

Las vides Malbec, algunas de ellos de 80 afios, nunca han sido injertadas.
Es fruto de la estrecha colaboracion entre Pierre Lurton y Roberto de La Motta.

Cheval des Andes

Variedades: 50% Cabernet Sauvignon de 15 afios, 45% Malbec de

75 afos, 5% Petit Verdot

Elaboracion: El mosto es fermentado en tanques de acero
i— inoxidable de 3 a 5 semanas a temperatura controlada.

Crianza: Trds el prensado, el vino es trasegado a barricas de roble

francés 100% nueva donde permanece entre 15y 18 meses.

75cl 6 bot.




CAPE MENTELLE
MARG A [ RIVERF Margaret River - Australia

Cape Mentelle es una bodega de Margaret River, establecida en 1970. Una de las regiones vinicolas mas

remotas del mundo, ubicada en la esquina suroeste de Australia, su belleza natural con costas
espectaculares cautiva a los visitantes. Aqui la influencia maritima del Océano Indico, asegura la
temperatura, proporcionando las condiciones de cosecha perfecta.

Galardonada, incluyendo 2 victorias consecutivas del trofeo de Australia de vinos mas prestigioso de la
emblematica Cabernet Sauvignon en 1983y 1984, Cape Mentelle, ayudd a posicionar Margaret River en el
mapa internacional del vino.

Basandose en la tradicion de la bodega de espiritu pionero y el compromiso absoluto con la excelencia, un
equipo joven e innovador esta asumiendo el reto de ser simplemente el mejor.

Cape Mentelle

Variedades: Syrah

Elaboracion: Los racimos se recogen a mano, se
despalillan, maceran en frio y fermentan en cubas
de madera por el método tradicional.

Crianza: 14 m2ses en barricas grandes y pequefas
deroble,un3.%nuevas.

75cl 6 bot. A.V.A. Napa Valley
Estados Unidos de América

Dedicado a trabajar en armonia con la naturaleza para producir

notables vinos artesanales, el vifiedo de Newton transforma uvas de
inigualable calidad en vinos de caracter distintivo.

= -5! Siendo una de las bodegas pioneras de Spring Montain y una de las
e primeras de Napa Valley en realizar vinos naturalmente fermentados y
:;";éré sin filtrar, el vifiedo de Newton se ha convertido en uno de las mas
o inspiradoras y fascinantes bodegas del mundo.

Newton Unfiltered Merlot

Variedades: 75% Merlot, 19% Cabernet Franc, 3% Syrah, 2%
Cabernet Sauvignon, 1% Malbec

Elaboracion: Se fermentd naturalmente, sin sulfitos y cada
vinedo por separado, en depositos de acero inoxidable a
temperatura controlrda.

Crianza: 20 meses e barricas de roble francés de las cuales

el 50% son nuevas. tras los cuales se realiza el ensamblado. A VA Marlborough
75cl 6 bot. Valle de Wairau - Nueva Zelanda

0 EXTI s B AY He aqui uno de los vinos blancos mas célebres del Nuevo Mundo,

responsable en gran parte de la fama de la que goza actualmente la
Sauvignon Blanc neozelandesa. Procede de un vifiedo relativamente
oven, plantado en 1984 en el valle de Wairau, en la region de
arlborough. Blanco de caracter, éste Sauw?non,Blanc modelico ha
T motivado que LVMH, el todopoderoso grupo frances de la industria del
Iua_o-propletarl_adel Chateau d"Yquem, Moét & Chandon, Krug, Veuve
Clicquot y Ruinart, entre otras bodegas- haya adquirido Cloudy Bay
recientemente.

Cloudy Bay

Variedades: 100% Sauvignon Blanc

Elaboracion: la cosecha se realiza durante las horas
mas frias de la noche y de la madrugada. Las uvas se
despalillan y se llevan directamente a los depositos
de fermentaciénpocas horas despues de la
recoleccion. Se extrae el mosto flor por gravedad y
una ligera presion durante 48-72 horas. La
fermentacién se realiza en depoésitos de acero
inoxidable a baja temperatura para preservar la
frescura. En el banco de seleccién se seleccionaron
solo las uvas que presentaban una verdadera
expresion del terrufio.

75cl 6 bot.
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